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Wyjazd studyjny do Państwowej Wyższej Szkoły Wschodnioeuropejskiej  

w Przemyślu 
      w ramach projektu „Szkoła fachowych kompetencji zawodowych”. 

 

 W dniu 29 

marca 2019r. uczniowie 

klasy 1THL (4-letnie 

technikum w zawodzie 

technik handlowiec i 

technik logistyk) Zespołu 

Szkół Zawodowych im. 

Stefana Wyszyńskiego 

pod opieką Pani 

Katarzyny Marcinek i 

Pana Piotra Marcinka 

udali się z wizytą studyjną 

do Państwowej Wyższej 

Szkoły 

Wschodnioeuropejskiej w Przemyślu na zorganizowane przez uczelnię „Dni  otwarte 

Bezpieczeństwa i produkcji żywności oraz Inżynierii produkcji kosmetyków i 

suplementów pod hasłem Pątek z żywnością i urodą” w ramach projektu „Szkoła 

fachowych kompetencji zawodowych”, konkurs nr RPPK.09.04.00-IP.01-18-004/15-

Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Podkarpackiego na lata 2014-

2020, Oś priorytetowa IX. „Jakość edukacji i kompetencji w regionie, Działanie 9.4. 

Poprawa jakości kształcenia zawodowego”. /.../   

 Młodzież brała udział w wykładach prowadzonych przez pracowników i 

studentów PWSW w Przemyślu: „Historia stosowania kosmetyków”, czy „Skąd biorą 

się truskawki w jogurcie, i czy na pewno jest to dla nich miłe”. Uczniowie poznali 

proces produkcyjny truskawki przemysłowej od jej zbiorów na plantacji, po 

wykorzystanie owocu w przetwórstwie mleczarskim w produkcji jogurtów. Informacje te 

były szczególnie interesujące dla uczniów w zawodach technik handlowiec i technik 

logistyk.  

Ponadto, uczniowie brali udział w zajęciach laboratoryjnych w pracowni chemicznej, 

gdzie opracowywali recepturę kosmetyków na domową pielęgnację skóry, poznawali 

metody wykrywania zafałszowań w żywności oraz dowiedzieli się jakie metody 

przygotowywania żywności wykorzystuje kuchnia molekularna.  
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Dużym zainteresowaniem uczniów cieszyły się również zajęcia z „Analizy 

sensorycznej żywności”. Młodzież została poddana testowi z analizy sensorycznej 

zapachów substancji stosowanych w produkcji żywności. Uczniowie mieli za zadanie za 

pomocą zmysłu węchu rozpoznać zapachy umieszczone w fiolkach.  

Nasi uczniowie Jakub Gierula i Paweł Augustyn okazali się najlepsi z 

najlepszych i zwyciężyli w tym konkursie, pokonując uczniów także z innych szkół. W 

nagrodę dostali upominki od organizatorów. 

Pobyt w PWSW w Przemyślu na pewno pozostanie uczniom klasy 1THL na 

długo w pamięci. 

Katarzyna Marcinek  

Piotr Marcinek 

 

 

 


